
                                               

Tasting Menu 
 
Unsere besten Gerichte in einem umfassenden, saisonalen Erlebnis  
für euch zusammengestellt.  
 
 
 
4-Gänge  
mit Fleisch und Fisch  110.00 
vegetarisch  100.00   
 
5-Gänge 
mit Fleisch und Fisch 125.00 
vegetarisch 115.00 
 
Beim 5-Gänge Menu erwartet euch zusätzlich ein Fisch- oder 
Gemüsegang.    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Über Allergene geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.  

 
 
 

À la Carte 
 
 
Vorspeisen 
Kopfsalat: Raps, Eigelb, Radiesli    14.00 
Chicorée: Kürbis, Orange  23.00 
Kartoffel: Schwarzer Rettich, Rote Zwiebel, Buchweizen 23.00 
Rüebli: Schweinebauch, Brioche  26.00 
Choco Frito (Tintenfisch): Sellerie, Sauce Hollandaise 26.00 
Kabeljau: Chorizo, Artischocke  26.00 / 43.00 
 
Hauptgänge 
Flat Iron vom Rind: Rande, Spinat, Meerrettich, Kartoffel 55.00 
Weisskabis: Rotkabis, Preiselbeere, Vegi-Beurre Blanc  38.00 
Rindsgulasch: Paprika, Semmelknödel  44.00 
Semmelknödel: Vegi-Jus, Sellerie, Pilz  36.00 
Arroz de Marisco: Reis, Meeresfrüchte, Tomate 54.00 
 
Desserts 
Marillenknödel: Marillenkompott, Vanillesauce 14.00 
Bratapfel: Caramel, Haselnuss  15.00 
 
   vegetarisch   
 


